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Co se ham nevlezlo do Zirafacku 2

KINO

10. 12. 2022 jsme byli étvrtacky a my pataci v kiné na pohadce Nejvétsi dar a moc se nam to
libilo. Pohadka byla o pohanskych bozich a tak jako kazda pohadka, i tato skoncila
potrestanim zla a vitézstvim lasky a dobra. Po kiné jsme navstivili vanocni trhy, kde jsme si

dali ¢aj a jeli domd.

autor ¢lanku: Jifi Chmelik



DIGIHRATKY

Ve ¢tvrtek 15. 12. 2022 k nam pfijela pani feditelka z Knézdubu. Programovali jsme Bee-
boty a Ozoboty - robotické hracky, které nas uci logicky myslet a planovat. Nasi tfidé se to
libilo a byli jsme nadSeni- mé osobné se akce libila.

autor clanku: Jakub Bila



BESEDA O MINERALECH

16. 12. k nam do skoly pfiSel pan Stonawski a vypravél nam o mineralech. Mineraly jsou
razné kameny, které nam také prinesl ukazat. Beseda byla velmi poucna, byla spousta véci,
které jsem o minerdlech viibec nevédél.




V o v Ve v N4
VANOCNI RORATNI MSE
22.12. 2022 ndm zacal Skolni den moc hezky. Byli jsme celd skola na roratni msi svaté
v nasem kostele. ProtozZe bylo pfed vanocemi, atmosféra v kostele byla témér kouzelnd. Po

mSi svaté jsme byli panem farafem pozvani na malou snidani. VSichni jsme dostali ¢aj a

croissant. Zbytek posledniho skolniho dne jsme stravili vano¢nim koledovanim po obci.




Vanocni koncert

Vanocni koncert se konal 21. 12. 2022 v sale obecniho Ufadu. Na tomto koncerté vystupovali
néktefi nasi spoluzdci, ktefi chodi do hudebni skoly. V hudebni Skole nas uc¢i manzelé
Poustkovi. Koncert byl moc hezky, velice jsme si ho uZili. Vystupoval na ném Simon se svym
bratrem, Martin, Klara, David Kozel, Natalka, Nikol, Adam, Emicka a Esterka.

autor clanku: Erik Svoboda
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Koledovani po dédiné




22.12. jsme jako tradi¢né kazdy rok pred vanocemi chodili celd Skola po obci koledovat. Pfi
koledovani nas doprovazel pan Poustka a chvili i pan faraf. Sli jsme tfeba koledovat i za
naimi kamarady Erikem Svobodou a Amalii Sim3ovou. Koledovali jsme nejen starsim lidem,
ale i v obchodech a v pekarné. Rekla bych, Ze jsme udélali radost spousté star§im lidem. Za
koledovani jsme dostdvali i drobné sladkosti a vanocni cukrovi. My jsme rozdavali pranicka,

malé darecky, které jsme sami vyrabéli, ale predevsim jsme rozdavali radost.

autorka ¢lanku: Lea Sustrova

BESEDA



ODKUD SE BERE JiDLO

V patek 6. 1. 2023 jsme méli cela skola prednasku ,,Odkud se bere jidlo“. Dozvédéli jsme se
spoustu novych véci napriklad, Ze se jidlo bere z farem. Zkouseli jsme si utlouct maslo, umlit
mouku ruc¢né a podojit kravu (samozirejmé drevénou). Sestavili jsme si jidlo podle toho, co

jsme méli k dispozici. Pfednaska se ndm moc libila.

autorka ¢lanku: Amalie Sim3ova



BESEDA S POLICIi CR

Beseda s policii Ceské republiky byla velice zajimava. UEili jsme se o rizikovém chovéni na
internetu, a jak se ma a nema internet bezpecné pouzivat. Pan policista rekl, jak si mame
chranit svoje hesla a jak je pouZivat, vypravél nam par pribéha, které zazil treba on sam.

Dozvédéli jsme, se od kolika let je vhodné, mit socialni sité.

Nakonec ndm dal omalovanky a my jemu maly ddrecek.

autor ¢lanku: David Kozel



DIVADLO LICHOZROUTI

V patek 17.2. jsme jeli do Slovackého divadla v Uherském Hradisti na divadelni pfedstaveni
LichoZrouti. Rdno jsme po prichodu do Skoly posvacili a jeli jsme autobusem s nasim panem
Fidiéem Skopikem. KdyZ jsme pfijeli do divadla, tak jsme si sundali bundy a §li jsme si sednout
na sva mista. Jakmile zadalo predstaveni, tak jsme se uklidnili a divadlo zacali sledovat. Po
prvni poloviné divadla byla kratka pauza. Po skonceni pauzy jsme si znovu sedli. Kdyz divadlo
skoncilo, tak jsme herclim zatleskali. Potom jsme se oblékli a §li jsme na autobus. Poté, co

jsme se vratili nazpét do Skoly, jsme poobédvali a sli jsme dom.

autorka ¢lanku: Amalie Sim$ova



NAVSTEVA OBECNIHO URADU

4. a 5. rocnik si vysli povypravét s pani starostkou Tvarozné Lhoty. Méli jsme to v rdmci
hodiny CaS. Dozvédéli jsme se spoustu novych a zajimavych véci.

Napf.: novy rybnik, Ze se objevila stard mapa nasi vesnice ...

Mné osobné se akce moc libila a myslim, Ze se libila i spoluzakim.

autor ¢lanku: Jakub Bila



28. 2. 2023 jsme méli v druziné turnaj v piSkvorkach. Turnaj zacal okolo 13:30.
Zucastnily se ho vSechny déti, které se dopredu zaregistrovaly. TakZe hrali prviaci,
druhdci, tretaci, ¢tvrtaci i pataci. Méli jsme mladsi a starsi kategorii. Kdo s kym bude
hrat, jsme si vylosovali. Tak zacalo vyrazovani pres pavouka. V mladsi kategorii vyhral
Tomas Kasny ze treti tfidy a ve starsi kategorii vyhral Jifi Chmelik z paté tridy.

autor ¢lanku: Erik Svoboda



Workshop na zakladni skole
Marie Kuderikoveé

Dne 8. bfezna jsme jeli autobusem na workshop do zakladni Skoly Marie Kudefikové ve
Straznici. Na zakladni Skole jsme méli workshop, kde ndm vyucujici skoly ukazovali
interaktivni u¢ebny angli¢tiny a u¢ebnu fyziky. Délali jsme rizné ukoly a ve fyzice ndm
vysvétlovali rlizné fyzikalni jevy. Spoustu véci jsme si mohli vyzkouset. Mné osobné se akce

moc libila a myslim, Ze se libila i spoluzakam.

autor ¢lanku: Jakub Bila
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Jarni fotografie a uklid hr

autor fotek: Jakub Bila



Recept na domaci mazanec

Co budeme potrebovat:

500g polohrubé mouky klra z citrénu

250ml mléka vanilkovy cukr

100g cukru pal 1zicky soli

150g masla 100g rozinek

20g drozdi rozslehané vajicko na potreni a
3 Zloutky mandle na posypani

Postup pripravy:

Drozdi rozmichame ve vlainém mléce, pridame Zloutky, prosatou mouku, stl a citronovou
klru. Pfidame rozpusténé maslo a vSe vymichame ve vlaéné tésto. Poté pridame rozinky a
vypracované tésto nechame asi hodinu kynout na teplém misté. Béhem kynuti jesté jednou
prohnéteme.

Po vykynuti na pomouceném valu vytvarujeme bochnik, ktery dame na papirem vyloZzeny
plech a nechdme jesté asi hodinu kynout. Pomaslujeme vajickem, posypeme mandlemi a
ddme péct do vyhraté trouby na 200°C. Po 10 minutdch snizime teplotu na 160°C a pe¢eme
jesté asi 45 minut. Doba peceni zdlezi na Vasi troubé. Pokud mazanec zacne na povrchu
hodné hnédnout, pfikryjeme povrch alobalem.

PREJEME DOBROU CHUT!

autorka ¢lanku: Amalie Sim$ova



BARVENT VELIKONOCNICH VAJEC
POMOCT SLUPKY Z CIBULE

Co potfebujeme: slupky z cibule
puncochu

ocet

sul

kvétinku

Vejce obalime v puncose a pod puncochu vloZime malou kyticku, abychom vytvofili vzor. Do
starého hrnce vlozime slupky z cibuli, pfidame 2 lZice octa a lZici soli. VSe povafime, aZ bude
"odvar" pékné zbarveny. Poté slupky vyndame a vloZime syrova vejce. Vafime cca 15 -30 min

na mirném ohni. Aby vejce méla pékné hnédou az ¢ervenou barvu.

autor ¢lanku: Jakub Bila



A na co se muzete tésit pristé?
Jak jsme méli sportovni den se ZS Radé&jov...
Jak jsme se byli podivat ve vesmiru...
Jak jsme navstivili knihovnu...
Jak jsme méli Den naruby...
Jak jsme se uCili dopravni vychove...
Jak jsme méli zapis do 1.rocniku...
Jak jsme se ucili anglicky s rodilou mluvdi...

a bude toho mnohem vic.



